OFFRES BANQUET
Prinferps - Tle

L'Atelier H n'est pas un simple espace
événementiel. C'est avant tout une nouvelle
facon de vivre, de se réunir et de partager.
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Au-dela de votre expérience, laissez vous
surprendre par nos offres gourmandes
préparées avec soin par notre Chef de cuisine
Marc Vachon épaulé par Julien Tronca,

a travers une sélection de produits frais,
locaux et de saison.

Réveillez'vos sens tout au long
de votre voyage a |'Atelier H !

ATELIER'H




CLIQUEZ SUR UNE SECTION POUR
VOUS BALADER DANS NOS OFFRES...

@ﬁﬁ% —> MENU MARGUERITE

Nojtre Chef de cuisine Mar.c Vachon epaLer par MENU BARBECUE
Julien Tronca, met un point d'honneur a vous

proposer une cuisine francaise traditionnelle
et gourmande, locale, biologique et en circuit

court. —_— BUFFET

Nos produits proviennent de producteurs
francais sélectionnés avec soin.

—> PLATEAU REPAS
Nos- fruits et Iégumes proviennent de
producteurs et de maraichers sélectionnés

selon la saisonnalité. —> COCKTAIL ApERITIF

Des assiettes belles a croquer pour une
escapade ,gourmande en plein coceur. de Ia

Capitale. —> FINGER

—> LA CAVE A VIN
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| Jusqu'a 40 personnes Propos:t/on au chO/X du Chef

Entfées au choix
Ceviche de merlu, condiment Yuzu :

Asperges blanches sauce'hollandaise et chlps de p0|tr|ne fumee.
Gaspacho de tomates andalou

Plats au choix ,
Presse de. volallle mille-feuille de- pommes de terre
Boeuf pressé, ecrase de pommes de terre etJus corsé
- Pavé de'saumon en croute d'herbes, carottes al orange V|erge d’ agrumes a I estragon
"‘Rlsotto aux champlgnons du moment | |

. _ - I g , ‘ " B0 e
Desserts au ch0|x . | |
Cremeux chocolat blanc plstache en deux textures -
Creme brdléea Ia feve Tonka ‘
Tarte citron

| Entrée/Plat ou Plat/Dessert - 39€ TTC ou En-trée/Plat/D_eSsert -51€TTC .
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Jusqu'a 30 personnes * P'roposiftion"au choix du Chef

‘ Entrées au ch_c)ix — . | $ Gt B 4 . oy L T o e .
 Ceviche de merlu, condiment Yuzu | ’ A
Tomates a I'ancienne, burratina,
Gaspacho de tomates andalou -~ o

Asperges blanches sauce hoIIandalse et chlps de |o0|tr|ne fumee

A . ; : L]

Plats au barbecue
Brochette de poulet fermler mariné fac;on Tha|
Paveé de saumon ala citronnelle
Travers de’ porc sauce barbecue
_Ongle‘_c‘ de boeuf _s_auce Béarnaise ou boiv_re
- Garniture au choix : | | :
“Frites maison =
Mousseline de carotte a I'orange
- Mille-feuille de pommes de terre
g s ;Lé'gumé,s rotis (coq rgettes, aubergi_n_.e_s) _

. ’ i .

oy , ' 1_'~ ‘ ‘ . € .7 e . ' ,1 9

Desserts au choix o4 ' , _
.Cremeux chocolat blanc, plstache en deux textures - o 2 a LR R |
Verrine fraise; chantllly ou sucre o B ) SIS | Rt LT S

. Creme bralée a lafeve Tonka Bl Hw T mnd g ' | _ A rPy "

-,""TarteC|tron'_7 2w gk BB p s et s gt Fasess VR L B,

A partir de 51€ TTC par persenn'e
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A partir de 35 personnes

Offre comprenant
e 4 entrees
e 4 plats (une viande, un poisson, deux garnitures)

e 4 desserts

Proposition au choix du Chef-54€ TTC
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Wptens regns;

'Jusqu a 15 personnes Proposmon au choix du Chef

Entrée/Plat ou Plat/Dessert - 39€ € TTC ou Entrée/Plat/Dessert - 51€ TTC

v

| PropOS/tlon au chO/X du Chef | | 5 B B

Offre comprenant
~ 3 piéces sa'léés froides
9€50TTC
5 piégés : 3 salées f}oides & 2 sucrées
15€40 TTC
‘e 9 pieces: 4 salées._ffofd'es,,-;:é salées chaudes &-2 sucrees:

* 25€ TTC
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- Proposition au choix du Chef ou selon vos envies parmi notre sélection

a

——— Entrées au choix

~Carppaccio de boeuf; pesto, parmesan

‘Tartare de tomates, créme fouettée aux

herbes
Tataki de boeuf .
Tartelette chévre mascarpone

- Ceviche de merlu au Yuzu T e -

Caviar d'’ auberglnes pl@kles d’ 0|gnons
" Guacamole chips deriz

Houmous a Thuile’d’ estragon
_R|I|ette de volaille

Mini salade César P
( Ard0|se de cha rcuterles '
- Ardoise de fromages ol g
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—— Plats et garnitures au choix

Fish and chips -
‘Gambasala persHIade
Saumon, vierge d agrumes
Risotto aux’champlgnons -
Pressé de volaille et son jus

Tartaredeboeuf ', . SR

- Travers de porc sauce-barbecue

| 74'pié¢es 'dpnt'4 sucrées - 62€ TTC

Pressé de boeuf

Mille-feuille de pommes de terre
Riz croustillant
Légumes rotis
Mousselme de carottes

-2

—— Desserts au choix
Tartelette chocolat blanc’pistache
Tartelette aux fruits du moment
Mini baba -

Creme brulée a la feve Tonka
Brownles ghocolat

Mini verrine de fruits rouges
Cheesecake -

Choux chantilly -
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In crye i ving

Forfait vin Supérieur a 12.50 € TTC par personne (1.bouteille pour 4 personnes)
Bordeaux - Chateau Haut Cazevert - Bordeaux Supérieur (rouge)
Bordeaux - Chateau Haut Cazevert - Entre deux mers (blanc)

Forfait vin Premium a 19.50 € TTC par personne (1 bouteille pour-4 personnes)
Bordeaux - Expression de Chateau Grand Bourdieu - AOC Graves (rouge)
Bordeaux - Calhavera - AOC Graves (blanc)

Proposition Accords Mets et Vins
Devis sur demande

Liste nhon exhaustive
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- Toute I'équipe de 'Atelier H est a votre disposition pour rendre votre projet réalité ! -
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